CURRICULUM VITAE
DATOS PERSONALES
NOMBRE: Anchi Killen Belén

APELLIDOS: Barraza Becerra

NACIONALIDAD: Chilena
ESTADO CIVIL: Soltera

DIRECCION: Huérfanos 1880 
CELULAR: 65992966

RUT: 15.474.979-9

E-MAIL: anchi39@hotmail.com
FORMACION
Septiembre 2006- Julio 2008: Titulada en “Escuela Terra d’Escudella”. Cocinera Profesional, Barcelona, España.
Reciclaje de Cocina – Pastelería. Manipulación de Alimentos.
Oct. 2003 – Sept 2002: Ciclo Formativo de “Secretariado”. IES Vall d’Hebron,  Barcelona, España

Educación Básica: Completa, Liceo de Educación Moderna, Santiago de chile

Educación Media: Completa, “Liceo Juan XXIII, Viña del Mar.

EXPERIENCIA PROFESIONAL
Marzo 2020 – Actualmente: Manipuladora de alimentos, “Hogar Acógeme San José”. María Ayuda.
Enero 2020 - Marzo 2014: Emprendimiento familiar “LADYPANES”. Encargada de la elaboración de panes y otros
Diciembre 2013 -  Abril 2012: Cafetería “SURVENIR”, Encarga de elaboración y gestión del menú del día.

Marzo 2012 - Sept 2011: Cafetería, “CAFÉ Y MASAS”, Encargada de elaboración y gestión del menú del día.

Julio 2011 -Abril 2011: Restaurant “OLIVA LIMÓN” Mirador del Alto las Condes, Cocinera cuarto frío.

Enero 2011 - Abril 2010: Cocinera, “Casa de Acogida”, Barcelona, España. Encargada de la elaboración de las dietas,  menús, control de stock. Trabajo didáctico con las niñas del hogar. Un espacio de acogida de niñas vulnerables, derivados por el estado, niñas de 15 años a los 18 años
Noviembre 2009 – Diciembre 2008: Cocinera, Restaurant “Sandvico”, Encargada de cocina, de la realización del menú y el control de stock.

Marzo 2008 – Marzo 2007: Ayudante de cocina, “Gran Hotel Princesa Sofía”, Tocando todas la partidas y el control de las materia primas.

2007 Extras para la Feria de Barcelona.

Enero 2007 – Marzo 2006: Cocinera,  “Granja Bocafe” menú del día, cocina de mercado, Barcelona, España.

Abril 2004 – Diciembre 2002: Ayudante de cocina. Restaurat “Le Bitrot Catalá”, Barcelona, España.
